
 

 

 

VEHEMENCE 

Brut (Tradition) 

 

Véhémence, un style emblématique de la maison depuis 1950. Ce 
flacon en incarne à merveille l'expression la plus abouti et la plus 
élégante. La précision de ses notes d'akènes, allié à l'intense 
fragrance des agrumes, sont les maitres mots de cette cuvée 
ambassadrice. 
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Informations Techniques 

Cépages : 85% Pinot Noir – 15% Chardonnay            
Dosage : 10 g./l.             
Vieillissement : 36 mois sur lattes de vins de gardes issu de 3 
années différentes. 



Format : Nombreux formats disponible 


